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پیزا فرائز 

اجزاء: 

آلو(فتگر کٹنگ).... 500گرام 
نمک.... حسپب ضرورت 


فائری پیزا فرائیزکے اجزاء: 
فائری فنگر.... 20-15 
پیاز..., 1 عفد 

شملہ مرچ.... 1 کپ 


کالی مرچ پاؤڈر.... آدھ چائے کا چمچ 


زیرہ پاؤڈر.... آدھ چائے کا چمچ 
لال مرچ پاؤڈر.... آدھ چائے کا چمچ 
اوریگاٹو.... آدھ چائے کا چمچ 
لہسن پاؤڈر.... آدھ چائے کا چمچ 
مزریلہ چیز.... 100گرام 


لرکیہ؛: 


اک پرٹن میں آلو لیں اس میں ٹھنڈا پائی ڈال کر 
20-15 منٹ تک بھیگو کر رکھ دیں. 


اپ اپک پرن میں پانی کو ابا لیں اب اس میں 
ہھیگے ہوئے آلو ڈال دیں. اور چولہے کو ہند کر دیں۔ 
اپ اس کو 20-15 منٹ تک فرائی گرم پائی میں 


پڑے زرل اؤن: 


اب اس میں ساے آلو نکال کر 2-1 گھنٹے فریزر میں 
رکھ دیں۔پھر اس کو کھانے کے تیل میں فرائی کر 
لیں۔ 


فرائی سبزی بنانے کی ترکیب: 

ایک پین میں کھائے کا تیل لیں اس میں پیاز شملہ 
مرچ, نمک کالی مرچ, زیرہ, لال مرچ, اوریگانو لہسن 
پاؤڈر ڈال کر ایک سے دو منٹ پکا لیں. 


فنگر بنانے کی ترکیب: 
ایک پین میں کھانے کا تیل لیں اس میں فائری فنگر 
ڈال کر فرائی کر لیں۔ 


فائری پیزا فرائیزکی ترکیب: 
ایک پلیٹ میں فرائی کی ہوئی آلو کے فرائیز پھیلا 


لیں۔اب اس پر فرائی کی ہوئی سبزیاں پھیلا لیں اب 
اس پر فرائی کی ہوئے فرائیز رکھ دیں۔ 

اب اس پر مزریلہ چیز ڈال کر ایک منٹ کے لیے 
۸۶))) کر لیں۔ 


آپکا مزے دارفائری پیزا فرائیز تیاز ہے 


06567١ ا0اا0)‎ 


الام یما 
رز ہماراا گر وپ بنا ےکا مقفدآ پک کعد ہاور یرکھا نو لکیا(ہ*0 0+0 پیا نا ے۔ 
ط۱ ۴۸6۴ یں ہم نے دوگر ٹوس متعار فکر وا ہیں۔ 


اکر وپ یش شائلی ہو نکیل01 انام اوراپنے ش کا نام پسنل جیٹ میس سن کر بی جہ 
68 کول گر وپ می شال ہون ےکیلنے پل چنیٹ )۷۵۱۰١ ۱۸۵۵٥دن ٥(‏ کراہوگا 
کل راز یں رکھاجا ۓگا۔ 

وٹ :ا گر وپ می شصرف اورصرف )١٥ ۱۴ (۴٣0(‏ کی پوس ٹ ش رک یں ۔خلاف و رز یکر نے 
والے ر 86110۷6 کردیاجاۓگا-۔ 


سیت سس 
٢١ ٦‏ 
04 034414 


